
法人施設名称（同等の食形態が提供される関連施設名）

社会福祉法人清明会　特別養護老人ホーム　デイサービスセンター　でいご園

S Y K 小 中 大 配慮あり 配慮なし

呼び方 ミキサー あんかけ刻み 極刻み 刻み 荒刻み

画像

説明

副食をミキサーにかけ、トロ

ミナールNeoを0.3％投入。

現場判断にてトロミナール

Neoを追加投入することもあ

る。

調理済み食品をフードプロ

セッサーで5㎜以下に刻んだ

もの。食材や利用者によって

は、現場判断で出し汁にトロ

ミナールNeoを0.4％投入し

たあんをかける。

調理済み食品をフードプロ

セッサーで5㎜以下に刻む。

原則としてとろみ剤はなし。

調理済み食材をフードプロ

セッサーにて１㎝程度にカッ

ト

原則としてとろみ剤はなし

調理済み食材を包丁にて2～

３㎝にカット

薄いとろみ 中間のとろみ 濃いとろみ

配慮あり 配慮なし

呼び方 おもゆ パン粥 アチビー お粥  米飯

画像 常時提供できる飲料

説明

重湯にトロミナールNeo

を0.6％投入。

ウムニーも提供可 米：水＝1：3.25で炊飯 米：水＝１：6.25で炊飯

とろみ剤は使用しない

刻みパン提供可 米：水＝1：1.5で炊飯

ふかし芋提供可

使用しているとろみ剤と

とろみのつけ方

最終確認日 2020.3.12

担当者名  儀部ひとみ

職 業   管理栄養士

勤務先   特養 でいご園

連絡先   0120-15-9595

副食

   コード

内容
１ｊ 2-1 2-2

現場判断で得に共通表現

なし

現場判断で得に共通表現

なし

主食

麦茶、紅茶、コーヒー

現場にて職員がコップ一杯（200cc）につきトロミナールNEOを大匙２杯投入。

対象者によってとろみ付けは異なるが、共通表現は濃い、薄い程度。

3 4
5

とろみの度合いの表現 現場判断で得に共通表現

なし

2-2
3 4 5   コード

内容
0ｊ 0ｔ １ｊ 2-1


